
「銀座に志かわ」コチラも
CHECK!
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（神戸国際会館 SOL B2）
三宮・花時計前
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水にこだわる高級食パン
￥800  1本（2斤）

YORKEYS BREAD
¥972（税込・2斤）
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シンプル
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しっとり

しっとり

しっとり
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モチモチ食感の秘密は自社開発の仕込み水

ハチミツを練り込んだ生地のしっとり感を

2斤

1.5斤

パンDATA
消費期限
●3日間
予約
●電話および店頭
にて受付
焼き上がり
●約30分間隔

パンDATA
消費期限
●3日間
予約●あれば
当日予約もOK
焼き上がり
●10：00､13：00
※イベントにより
変更あり

関西11店

関西1店

関西1店

17cm
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2斤

パンDATA
消費期限
●3日間
予約
●1か月前から
予約受付
焼き上がり
●随時

24cm

i神戸市中央区
中山手通2-3-15
610：00～
18：00※売切れ
次第終了
d不定休
fなし　
Pなし
e各線三宮駅よ

i京都市伏見区
醍醐構口町27-1
610：00～
18：00
d㊋　
fなし　
P1台（無料）
epj醍醐駅
より徒歩15分

106・6310・7303

食パン工房春
かすが

日
本店

大阪●吹田

食パン工房
春日
本店

イオン
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緑地公園

生クリームとフレッシュバターがたっぷ
りの食パン「春日」はしっとりした上品な
食感が持ち味。購入当日はしっとり感を
楽しむ生食で、翌日からはトーストで味
わうと小麦の香ばしさが堪能できる。

10cm

10
cm

食パン「春日」
¥650（税込・1.5斤）
心地よい口溶けの秘密は乳脂肪の多い高級生
クリームとバターをたっぷり使っているから

シンプル

しっとり

スイート

ふわふわ

普段使いなのにしっとり上質な口溶け

1.5斤

パンDATA
消費期限
●4日間
予約
●当日予約OK
焼き上がり
●オープン時から
30分ごと

F食パン「春日」と相性のいいジャ
ムやバターなども販売している

関西6店

18cm

i吹田市春日
4-1-8
69：00～
19：00　
dなし　
fなし　　
P4台（無料）
e北大阪急行緑
地公園駅より徒

i神戸市中央区
御幸通8-1-6 
神戸国際会館
SOL B2
610：00～
20：00
d不定休
fなし　
Pなし

り徒歩7分epf三宮・花時計前駅と直結

プレミアム・ハニー
¥880（税込・1.5斤）

7/4
OPEN

3/15
OPEN

歩10分

高級食パン&クロワッサンを買いに行く!



ふわっふわの食感に、程よ
いミルキーさ。でも甘すぎ
ないので、サンドイッチに
したりハチミツを
塗ったりしても楽
しめました！

食べ方いろいろの
シンプル味

甘すぎず、柔らかすぎず、バ
ランスのよさが抜群！ 耳
は少ししっかりしているの
で、焼いてカリッ
とさせてから食べ
るのが好きです。

食感も味も
ちょうどいい!

食パンをちぎって食べ
る幸せを知った特集担
当。ジャム塗りたい派。

焼くのが面倒くさい派。
そのままでもおいしい
食パンがうれしい！

厚切りハードトースト
派。炭水化物大好きが
っつりライター。

私たちが実食しまし
た!

編集部・三浦あやか

編集部・重藤歩美

ライター・中島正義

D食べながら
各パンの特徴
をメモ。どれも
おいしくて甲
乙付けがたい

S食べた感想
を言い合って、
全23種の中か
ら今回の10選
をセレクト

少し硬めでしっとりタイプ。
酒粕の存在感が強くて、他
の食パンと比べると香ばし
くて、香りも風味
も全く違うことに
驚きました！

ほかにない酒かすが
よいアクセントに

フレッシュバターに生クリ
ームも入っていて、まろや
かな甘さ。耳まで柔らかく
食感はしっとり。
弾力もあって食べ
応え抜群！

まろやかな甘さが
心地よい!

持った時のふるふるとした
軽さにびっくり！ 焼くと
甘さと酒粕の風味が増すの
で、シンプルにバ
ターでいただくの
が好みでした。

最も特徴的な味
クセになります！

焼くと香ばしさが強調され
て、とにかくハマる！ 小麦
の味が強いので、焼いてなに
も付けずに食べる
のが香ばしくてお
気に入りです。

軽めの食感が
クセになる!

ほかのパンより香りがいい
のは酒かすを使っているか
ら。トーストしてみるとより
香りが立つ。気泡が
立っていて弾力感
がある感じが好き。

旨さの秘密は
大関の酒かす

トーストして焦げ目が付いて
も中はもちもちした感じ。焼
いても生感覚が味わえるのは
生クリームやバター
を絶妙に使ってい
るからかな？

げ

焼いても中身は
クリーミー

わえるのは
ー
い

パンナイフでスライスする
のが難しいほど柔らかい。生
食で味わうなら豪快にちぎ
るのがおすすめ。裂
け目を見てもきめ
の細かさがわかる。

ふんわり生地を
ちぎって味わう

「食パンで感動したことが
ありますか？」と挑戦的な
キャッチコピーに敵意を抱
いていましたが、感動
しました。おみそれ
しました。

感動すら誘う
驚きの食感

D幸せ高級食パン
専門店 BAKERY 
コウベ堂（P18）

L熟成純生食パン
専門店 本多 
大阪天満店（P15）

K高級食パン専門店
嵜本 梅田茶屋町店
（P14）

S食パン工房
春日 本店（P17）

きめ細かくて、ふわふわでし
っとりとした食感。口に入れ
たとたん、ふわっと甘さが広
がって、重藤的に
一番のお気に入り
食パンです。

食感も甘さも
お気に入り!

香りも甘さも控えめであっ
さりとしているけれど、素
材本来の味がしっかりと感
じられる。焼いて
ジャムなどを付け
てもおいしそう。

あっさりだけど
素材の味が強い!
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高
級
食
パ
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味
く
ら
べ
図
鑑
」

焼
き
上
が
り
時
間
や
予
約
法
も
わ
か
る
!

関
西
に
増
え
続
け
て
い
る
高
級
食
パ
ン
専
門
店
の
看
板
商
品
を
編
集
部
が
実
食
し
、そ
れ
ぞ
れ
の
個
性
を
徹
底
分
析
。

飽
く
な
き
食
欲
で
全
23
種
を
食
べ
尽
く
し
た
3
人
の
意
見
を
参
考
に
、自
分
好
み
の
食
パ
ン
を
探
し
て
み
て
！

全 2 3種を実 食 調 査 ! お 気   に 入り 1 0 選 大 発 表 !




